
LES SAVEURS DE BISTROT  
V E R S I O N  T A K E A W A Y  

O u v e r t  d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i  

C u i s i n e  n o n - s t o p  d e  1 1 h  à  1 9 h

A v e n u e  d e  C o u r  7 1 b ,  1 0 0 7  L a u s a n n e  

C U I S I N E  D E  S A I S O N

C U I S I N E  D E  S A I S O N  |  F A I T  M A I S O N   |  P R O D U I T S  L O C A U X

MENU
P a s  l e  t e m p s  d e  c u i s i n e r  m a i s  e n v i e  d e  b i e n  m a n g e r  ?  T o n  b i s t r o t  t a k e - a w a y ,

s ’ o c c u p e  d e  t o u t  !  D e s  s a v e u r s  f a i t e s  m a i s o n ,  p l e i n e s  d e  g é n é r o s i t é  e t  d e

c o n v i v i a l i t é .  U n  c o n c e p t  f a m i l i a l  m è r e - f i l s  q u i  m e t  à  l ’ h o n n e u r  l e s  p r o d u i t s  l o c a u x

e t  d e  s a i s o n .  À  s a v o u r e r  s u r  p l a c e ,  e n  l i v r a i s o n  o u  à  e m p o r t e r ,  p r ê t  à  r é c h a u f f e r  !



Chèvre frais sur toast, miel, noix torréfiées, 
poire, betterave, thym et vinaigrette aux poires 

Cocktail de crevettes, saumon fumé, 
crevettes poêlées, tartare de saumon, 
salade et sauce maison

Les icônes ci-dessous indiquent les allergènes présents dans les plats:

Mousse de burrata 

Salade Italienne

Salade Estivale

Carte de nos mets 
Tous nos plats sont disponibles à l’emporter, en livraison sur UberEats ou sur place.

Salade de chèvre frais 18.-

Nos salades

Salade Océane 19.-

Salade Niçoise 18.-
Haricots verts, riz, poivrons, tomates, thon, 
sardines, oeufs durs et olives.

Salade campagnarde 18.-
Salade de saison, croûtons au beurre, 
lardons, œuf dur, tomates, carottes et sauce maison 

Salade méditerranée    17.-
Boulgour, tomates, feta, concombre, olive, 
oignons rouges et coriandre

Salade du chef 19.-
Salade de saison, tomates, œuf dur,
jambon, gruyère et poulet

Suggestions du moment

Insert pesto-courgette,
Sur un lit de rucola, tomates charnues et pignons, 
Servi avec pinsa grillée 

17.-

Pesto maison, scamorza fumée de Mozzafiato, 
tomates cerises, pignons grillés, croûtons de pinsa,
rucola et vinaigre balsamique. 

17.-

Burratina crémeuse, tomates charnues, pêches rôties,
pignons grillés, rucola et sauce balsamique-huile d’olive.

18.-

Poke Bowls

Le Poke Satay
Poulet sauce Satay, riz, mangue, pastèque, avocat, graine de
chia, oignons rissolés, coriandre et sauce maison. 

18.-

Le Poke Océan
Gravelax de saumon aux agrumes, cocktail de crevettes, riz,
avocat, mangue, oignons rissolés, graine de chia, coriandre. 

20.-

Le Poke Végé
Houmous de petit pois et menthe, feta, melon, tomates,
concombre, riz, oignons rissolés, sauce soja-sésame

17.-



Carte de nos mets 

Filets de perches 30.-

Légumes de saison, purée de patates douces
et pommes grenailles 

Nos plats chauds

Tartare de bœuf 25.-

Servi avec toasts et saladine

Bœufs des Brasseurs 24.-

Légumes de saison, purée de patates douces
et pommes grenailles. (Contient du porc)

Souris d’agneau 24.-

Légumes de saison, purée de patates douces, 
pommes grenailles et jus au thym 

Tagliatelles du Soleil 20.-

Gambas, poivrons et safran 

Tagliatelles aux morilles 24.-

Tagliatelles fraîches aux morilles 

Nos pâtes et risotto

Risotto aux bolets 22.-
Sauce aux bolets, parmesan

Tous nos plats sont disponibles à l’emporter, en livraison sur UberEats ou sur place.

Les icônes ci-dessous indiquent les allergènes présents dans les plats:

Poulet basquaise 22.-

Poivrons, olives, tomates,
Servi avec du riz.

Risotto aux légumes d’été 20.-
Sauce à la tomate, 
courgettes, aubergines et poivrons grillés, 
tomates cerises, copeaux de parmesan

10% de réduction sur présentation de carte étudiant.

Possibilité de réduction pour entreprises ou lors de commande groupée, n’hésitez pas à
nous contacter pour en savoir plus. 



Tiramisu Framboise-Yuzu 5.50.-

Sans gluten 

Les icônes ci-dessous indiquent les allergènes présents dans les plats:

Carte de nos mets 

Tiramisu traditionnel  5.50.-

Sans gluten

Nos desserts

Tous nos plats sont disponibles à l’emporter, en livraison sur UberEats ou sur place.

Tiramisu à la pistache 5.50.-

Sans gluten 

Tiramisu coco-mangue-passion 5.-

Sans gluten 

Mousse Toblerone  4.50.-
Sans gluten 

Nos biscuits

Grand biscuit tigré 5.-

Sans gluten 

Petit biscuit tigré 2.50.-

Sans gluten 

Cookie pistache  5.-

Sans gluten 

4.-

Financier framboise 2.50.-

Sans gluten 

Cookie “Cinnamon Roll”
Sans gluten

O u v e r t  d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i  

C u i s i n e  n o n - s t o p  d e  1 1 h  à  1 9 h

A v e n u e  d e  C o u r  7 1 b ,  1 0 0 7  L a u s a n n e

Cookie Fondant Chocolat

5.50.-

Cookie nature et fondant au chocolat
Sans gluten 

Cookie Fondant Pistache

5.-

Cookie pistache et chocolat blanc
fondant chocolat blanc-pistache
Sans gluten 

Nos spécialités gourmandes - Unique à Lausanne

5.50.-Brownie Fondant Caramel
Brownie moelleux
Coeur coulant caramel et chocolat blanc
Sans gluten 

5.50.-Cookie Fondant Exotique
Cookie pistache et chocolat blanc
Fondant mangue-passion-chocolat blanc
Sans gluten 

Mi-cookie, mi-fondant, croustillant à l’extérieur et fondant à l’intérieur. 

Cookie Fondant Fraise-Basilic
Cookie pistache et chocolat blanc
Fondant chocolat blanc-fraise-basilic
Sans gluten 

5.50.-

4.50.-Cookie Trois Chocolats
Sans gluten

5.50.-Cookie Fondant Framboise-Yuzu
Cookie nature
Fondant framboise-chocolat blanc-yuzu
Sans gluten 



COMMENT 

COMMANDER ?

 Appelez-nous au 021 559 64 30 et

passez récupérer votre commande.

TÉLÉPHONE

LIVRAISON

Retrouve-nous sur UberEats et reste 

à l’affût des promos régulières !

SUR PLACE

Quelques tables sont disponibles sur

place. Pensez à réserver à midi !
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